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PARTECIPA CON NOI
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Quote associative 2023
» Socio Ordinario € 25,00
« Socio Sostenitore £ 100,00
« Socio Sostenitore Ente € 300,00
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SALENTO TURISTICO, DA RECORD
LA FORMAZIONE PROFESSIONALE

Nicola Mazzonetto
Wigwam Correspondent
del Salento

Il mondo del
turismo, della
ristorazione,
della
valorizzazione
dell’arte e
della cultura
locale sta
letteralmente
esplodendo
nel Salento
con una
crescita gia
del nuovo
anno che sale
a piu 49 per
cento nel post
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Local Communit
Salento - Italy

Presentato a Gallipoli il successo dell’ITIST, che ha conquistato il
primo posto nella classifica nazionale per I'area cultura e il turismo

a frontiera salen-
tina della buona
cucina e dell’o-
spitalita che crea la con-
giunzione tra tradizione
ed innovazione passa
lungo la linea della for-
mazione professionale.

L'lstituto Tecnico Su-
periore per [I'Industria
dell’ospitalita e del Turi-
smo allargato (Itist) con i
suoi otto corsi specifici
rappresenta il ponte na-
turale tra l'imprenditoria

EILLEGA

ai

del territorio vocata al
turismo e valorizzazione
dell’arte e della cultura e
le giovani generazioni.

Un Istituto professio-
nale molto particolare
perché accoglie non solo
i giovani che hanno ter-
minato le scuole dell’ob-
bligo ma anche laureati
che vogliono acquisire
una mirata specializza-
zione con un elevato tas-
so di apprendimento tec-
nico applicato.

EORMAZION

Un Istituto diffuso in
qguanto i dieci corsi in pro-
gramma nel biennio 2022
-2024 sono sparsi su tutto
il territorio pugliese ed il
Salento fa la parte del
leone.

Food & Beverage Ex-
perience Management a
Manfredonia, Wellness
& SPA Hospitality Mana-
gement a Trani, Sport e
Outdoor Tourism Mana-
gement a Bari, Hospitali-
ty and Tourism Manage-

PROEESSIONALER

ME CON L' INDUSTRIA TURISTICA DA RECORD NAZIONALE
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DALLA COMUNITA LOCALE WIGWAM SALENTO

A sinistra la Prof.ssa Giuseppa Antonaci, a destra il tavolo dei relatori

ment 4.0 a Lecce, Perfoming arts
management e marketing a Bari,
Event Management a Taranto,
Conduzione del cantiere di re-
stauro architettonico, Digital con-
struction management a Lecce,
Slow luxury tourism and Hospita-
lity Management a Fasano, Digi-
tal Food and Wine Management
for Tourism a Lecce, Caring on
Board a Bari.

Il successo di questa eccel-
lenza formativa sta nei numeri,
dato che il 98 per cento dei par-
tecipanti trova occupazione nel

territorio entro un anno dalla
fine del percorso biennale.

Questo rappresenta un se-
gnale di forte integrazione
dell’lstituto con la domanda
proveniente dal mondo pro-
duttivo. Infatti la stragrande
maggioranza degli allievi trova
occupazione nella stessa strut-
tura aziendale dove si sono
svolti gli stage. Altri trovano la
propria via diventando impren-
ditori di se stessi.

Di questi numeri va giusta-
mente fiera la preside Professo-

Dr.ssa Letizia Cerrachi

ressa Giuseppa Antonaci anche
nell’lambito del tradizionale
evento del Job Day svoltosi a
Gallipoli nella splendida cornice
del Castello Angioino.

Ma ha ribadito che c’e anco-
ra molto da fare per creare una
mentalita del lavoro e dell’im-
prenditoria che rispecchino i
valori della sostenibilita e della
appetibilita. Le risorse naziona-
li e regionali alle quali si sono
aggiunte quelle del Pnrr non
mancano soprattutto per crea-
re sempre nuovi laboratori che
possano diventare piattaforme
operative sulle quali far lavora-
re la didattica funzionale ad
una crescente domanda del
mercato.

Ed il mondo del turismo, del-
la ristorazione, della valorizza-
zione dell’arte e della cultura
locale sta letteralmente esplo-
dendo nel Salento con una cre-
scita gia del nuovo anno che
sale a piu 49 per cento nel post
pandemia. Sulla stessa linea la
Dirigente scolastica dell’lISS A.
Vespucci di Gallipoli, Professo-
ressa Paola Appolonio che con
molta passionalita lavora con i
piu giovani per una scuola for-
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A sinistra la Prof.ssa Paola Appolonio, a destra la sala dove si é tenuto il convegno

temente in sintonia con il terri-
torio.

Un lavoro enorme che ri-
chiede un cambio di passo e di
mentalita da parte degli im-
prenditori locali affinché si crei
una sinergia propositiva neces-
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saria per generare nuovi conte-
nuti rispondenti alle nuove esi-
genze del mercato. Un legame
sempre piu stretto, in un pro-
getto strategico che non sia
banalmente strumento per at-
tingere facilmente dal bacino

AxrPAL
H. 1 -

ANNOAL

LE IMPRESE INCONTRANO
LE RISORSE UMANE

MERCOLEDI 5 APRILE 2023

Dalle ore 10:00 alle ore 17:00 | Castelle Angicino - Gallipeli

della nuova forza di lavoro. Un
sistema turismo con numeri da
record se si pensa che nell’ulti-
mo anno sono stati occupati
ben 1500 giovani grazie anche
al grande lavoro dell’Arpal re-
gionale e dei dieci centri per
I'impiego attivi solo nel territo-
rio del Salento.

Numeri che fanno ben spera-
re alle nuove generazioni, come
ci ha orgogliosamente spiegato
la Dr.ssa Letizia Cerrachi
dell’ufficio comunicazione
dell’ltst Turismo Puglia, perché
si pone un freno all’emigrazione
lavorativa dei giovani che pos-
sono quindi trovare piena occu-
pazione nel proprio territorio
d’origine con la bella prospetti-
va di valorizzarlo e farlo cresce-
re @
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DOVE SPENDERE | VOSTRI

WIGWAM CHEQUE

TENUTA FERRARO
Azienda agrituristica di Stefano Ferraro
ia Pier Paolo Pasolini, 46 Gallipali (Le)
Cell. +39 348 0674069 - +39 349 0841097
S ——— www . tenutaferrarogallipoli.it
e — info@tenutaferraro.it - FB: tenutaferrarogallipoli

CHEQEE

La Tenuta Ferraro & situata nelle campagne nei pressi di
e | Gallipoli e offre camere climatizzate con WiFi gratuito, spa-
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STUDIO ADAMI

Tributario e legale, consulenza del lavoro, buste paga

Piazzetta Modin, 12 - 35129 Padova
Tel. +39 049 8933162
robertn.adami@studioadami.com
www.adamirobertopadova.it

Lo Studio Adami opera a Padova da molti anni e vanta una
lunga e consolidata esperienza professionale ed un approfon-
dito know-how sviluppato nel campo dell’'organizzazione
aziendale, tributario e societario, grazie in particolare alla
specifica esperienza maturata dal Rag. Roberto Adami, con
una esperlenza di -::Imqente quale direttore amministrativo e
finanziario un'importante

azienda della dtstnbuzmne orga-  WIGWAM CHEQUE 10%

nizzata per quasi vent'anni.
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FRANTOIO OLEARIO ALLA TAVERNA
Az, Agricola Pino Rosolia

Via Nazionale Scorzo, 72

84029 Sicignano degli Albumi (Sa)

Tel. +39 0828 978272 - cell. +39 368 640305
rosoliagiuseppecarm@tiscali.it

Agmrails ipreds P Rosiba
Wia Maziorwde Scoe, 72
B BE00 Sangraees Ao [La]

| st M | ‘attivita principale del frantoio & la frangitura delle oli-
ve e di conseguenza la produzione di olio extravergine di
oliva ottenuto mediante spremitura a freddo con un im-
pianto di tipo tradizionale. Si trova sulla strada delle ta-
verne (Parco del Cilentué un itinerario suggestivo, per-
corso fin dai tempi di Cicero-

ne, lungo il tratto che da Roma WIGWAM CHEQUE 10%

portava alle Calabrie.

1 WIGWAM CHEQUE possono essere spesi per pagare prodotti elo servizi presso tutte le attivita
convenzionate, fino alla copertura della percentuale che ognuna di queste attivitd ha liberamente
stabilito. Ad esempio se la percentuale @ del 10% a fronte di un totale di 50,00 Euro, 45,00 saranno

pagati in Euro e 5 in WIGWAM CHEQUE. Chi incassa WIGWAM CHEQUE, a sua volta potra rispen=
derli negli altri esercizi convenzionati, venendosi a areare in questo modo un circuito solidaristico
dova il potere di acquisto di ognuno aumonta (e di conseguania viena ridotto il costo della vita) a

costo zero per tutti.




