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AD AMANDOLA, L’11" FESTA DEL
GELATO E DEL TARTUFO ESTIVO

Oggi, si conclude la Festa ma il Gelato artigianale é sempre di casa e per tutto
I’anno, in questa piccola capitale del Parco Nazionale dei Monti Sibillini

tavola” infatti va in scena anche la
11.ma Edizione della “Festa del Gelato
Artigianale Amandolese”, preparato
dalle gelaterie storiche di Amandola
principalmente con prodotti locali. Un
connubio perfetto che mette in risalto

a Citta di Amandola, patria
del tartufo pregiato dei Monti
Sibillini, ha proposto anche
quest’anno l'edizione estiva del Fe-
stival “Diamanti a tavola”. Dal 20 al
21 luglio, il protagonista indiscusso

Sebastian Marini
di anni 24
di Roma

Lavoro candidato

al Premio Wigwam
Stampa Italiana 2024
Giovani comunicatori
per Comunita resilienti

=» info@wigwam.it

Ad Amandola
nella
Comunita
Locale
Wigwam

dei Monti
Sibillini

va in scena
I’'117Edizione
della Festa del
Gelato
Artigianale

La Comunita Locale
Wigwam
Monti Sibillini

della citta e il famoso e ricercato tu-
bero. Per I'occasione I'evento é dedi-
cato al tartufo nero estivo, che in
questa stagione é il protagonista sul-
le tavole e perfino nelle gelaterie di
tutto questo territorio della parte
Sud delle Marche.

[l tartufo, della varieta estiva, lo Scor-
zone, €& per0O accompagnato dal
“gelato artigianale”, altro prodotto che
da sempre caratterizza Amandola. In-
sieme alla manifestazione “Diamanti a

due prodotti caratteristici della Citta.

Come nelle precedenti edizioni I'e-
vento € arricchito da intrattenimenti di
varia natura, dagli spettacoli fino ad un
suggestivo percorso espositivo, nelle
viuzze del centro storico, con stand di
prodotti tipici locali.

mandola, si trova nel cuore
del Parco Nazionale dei
Monti Sibillini, percid anche
parlando di gelati, in occasione
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con i due protagonisti
il gelato Limone e basilico
e il gelato Tartufo estivo
dei Monti Sibillini della
Casa del Gelato Antida
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FESTIVAL DEL TARTUFO BIANCO PREGIATO
E DEI PRODOTTI TIPICI DEI MONTI SIBILLINI

della 11.ma Festa del gela-
to, non possiamo non
prendere in considerazio-
ne i due prodotti che piu
caratterizzano questo terri-
torio e che entrambi si pre-
stano quali ingredienti per
la gelateria. Sono la Mela
Rosa dei Sibillini e il Tartu-
fo nelle sue diverse speci-
ficita.

Oggi, ci focalizziamo in-
nanzitutto sul tartufo estivo,
che si raccoglie dal 1giugno
al 31 agosto e poi anche dal
1° ottobre al 31 dicembre.
Proprio perché nel mese di
luglio insieme alla “Festa del
gelato artigianale” & abbina-
ta e non a caso, il “Festival
del tartufo nero estivo”.

E cio, gia di per se, da
un‘idea dell'importanza e
della considerazione di
questo che di primo acchi-
to sembrerebbe uno strano
apparentamento.

DUE PAROLE SUL
TARTUFO ESTIVO

| tartufo & un fungo che
cresce sottoterra e che,
quando matura, sprigio-
na un intenso profumo, che
varia a seconda della specie,
perfetto per il fiuto degli ani-

mali. Il tartufo, infatti, viene
trovato grazie agli animali
dall'olfatto  particolarmente
sensibile, i cani da tartufo
appunto.

Pregiata prelibatezza in
cucina, il tartufo viene usa-
to per preparare squisite
salse da spalmare su cro-
stini e fette di pane, per
impreziosire un primo piat-
to, come per esempio le
tagliatelle o il riso, dove
viene tagliato e lasciato in
superficie a scaglie.

Si possono altresi prepa-
rare invitanti secondi piatti a
base di carne e tartufo, co-
me per esempio le scaloppi-
ne e il filetto. Tante le varian-
ti di tartufo, tra cui anche lo
scorzone, un tartufo dalla
mille qualita.

Nadia Marini, della Casa
del Gelato Antida
ad Amandola
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Lo scorzone é un tartufo
nero, chiamato anche tar-
tufo estivo, il cui nome
scientifico € Tuber Aesti-
vum Vitt. Il termine
'scorzone' deriva proprio
dalla caratteristica di que-
sto tartufo di avere una
scorza ruvida e verrucosa.
Lo distinguiamo dal tartufo
ero pregiato in quanto, al
taglio, la gleba non é scu-
ra, ma tende al giallo scu-
ro.

Predilige terreni sia sab-
biosi che argillosi, di boschi,
pinete e litorali marini fino
ad altitudini di 1000 metri
slm. Le specie arboree a cui
si associa lo sviluppo del tar-
tufo scorzone sono la rove-
rella, il leccio, la quercia, il
cerro, il carpino e il noccio-
lo; il periodo di raccolta ini-
zia a Maggio, proseguendo
fino all'autunno inoltrato.

Nello scorzone sono
racchiusi tutti gli aromi del
bosco, e all'olfatto I'odore
@ intenso e delicato.

Anche se € meno pregia-
to rispetto al tartufo bianco
e al tartufo nero pregiato, lo
scorzone € un tartufo vasta-
mente apprezzato, sia per il

TRIBUNA ADRIATICA

4., Settore AB-A12
=~ settore B9-B14
settore C8-C13
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prezzo abbordabile, sia per
la versatilita di utilizzo in cu-
cina e la facilita di conserva-
zione. (da scorzone.it)

IL GELATO AL
TARTUFO ESTIVO

i una nota azienda,

la Urbani Tartufi di

Sant’Anatolia di
Narco, con sede sul versan-
te umbro dei Monti Sibilli-
ni, prendo a prestito la ri-
cetta del Gelato al tartufo
estivo.

Vi & anche da dire che &
necessario distinguere tra
“tartufo gelato”, che solo per
la sua forma assomiglia ad
un tartufo, e “gelato al tartu-
fo” che invece & proprio al
sapore di tartufo e tra i suoi
ingredienti sono degli
estratti del pregiato fungo
ipogeo.

Gli ingredienti

(per 15-20 porzioni) 6 de-
cilitri di latte; 5 decilitri di
crema; 600 grammi di zuc-
chero; 14 tuorli d'uovo; 4
decilitri di sugo al tartufo;
100 grammi di tartufi esti-
vi tagliati finemente; Stec-
chini di cioccolato
(reperibili in qualsiasi dro-
gheria)

La preparazione

Mescolare i tuorli e lo zuc-
chero in una pentola, far
bollire il latte in un’altra
pentola, aggiungere molto
lentamente il latte ai tuorli
e lo zucchero, riscaldare la
mistura cosi ottenuta a cir-
ca 80° finché inizia a rap-
prendersi; quindi passarla
attraverso un setaccio. Ag-

giungere i tartufi alla mi-
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stura e lasciare riposare il
tutto per 15 minuti.

Aggiungere il sugo di
tartufi e la crema alla mistu-
ra, far gelare e quando e
ben fredda (ma non ghiac-
ciata) mettere nella macchi-
na del gelato. In mancanza
di quest'ultimo elettrodome-
stico occorre far congelare
mescolando la mistura ogni
6-7 minuti.

Per la crema

In una terrina mettere 2
tuorli e 1 chiara d'uovo,
aggiungere 4 cucchiai di
zucchero, mescolare bene
e aggiungere 2 cucchiai
ben rasati di farina, pas-
sandola per un setaccio, in
modo che non si formino
dei grumi: la crema costi-
tuira la base che dovra
esaltare il sapore del tartu-
fo. Se capita un grumo di
farina sul palato, tutto il
lavoro sara stato inutile.

Altra precauzione: ag-
giungere la farina molto len-
tamente.

VI NSV ANV SIVINO SN BT

S 5 AL

Dopo aver mescolato con
cura uova, farina e zucchero
mettete il tutto in pentolino
dove avrete fatto scaldare
400 gr di latte. Mettete poi
sul fornello col fuoco piu
basso possibile tenendo il
tutto mescolato con costan-
za.

Quando inizia a rap-
prendere continuate a me-
scolare per 5 minuti circa e
togliete dal fuoco, conti-
nuate a mescolare ancora
un po’ anche dopo (onde
evitare che il calore resi-
duo faccia attaccare la cre-
ma sul fondo rovinandone
il sapore con tracce di bru-
ciato). ®

© Riproduzione riservata
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casa “ Casa del Gelato Antida
del di Nadia Marini
gelato Caffetteria - Gelateria - Pasticceria
Via C. Battisti 13/15 - 63857 Amandola (FM)
+39 0736 847724 FB: Casa del Gelato Antida

tro, giovane e dinamico, dove il carattere

reso possibile que-
sta sfida fatta di
8l squisitezze: dolciu-
mi, ice-cream, caf-
confezionate  arti-
gianalmente con
prodotti di grande
q gualita nella miglio-
i re delle tradizioni
locali. Ma non so-

rima di tutto parliamo di un luogeo di incon- |

combattivo, vivace di Nadia e Sara Antida, ha |

fé, torte che sono |

novazione frutto della creativita delle tre
“sibille” ed allora potrete gustare lo skrokkia-
rello: dolce da passeggio di mandore
(ovviamente se siete ad Amandola) oppure il §
famoso “cornettone” delizia dei grandi e dei
piccini nelle feste e magari
il gelato “dedicato” e mille
altre leccornie che non wvi
faranno dimenticare Aman-
dola e le sue produzioni ti-
piche.

In una gita sui Sibillini non
pud mancare  questo

, T "
(% PLLE

lo, perché accanto alla tradizione, troverete I'in- |[wiGwWAM CHEQUE 10%

(*) Ass. Naz. di Protezione Ambientale ai sensi dell'art. 13 della legge n. 349/1986 riconoscuta con Decreto Ministero dell'Ambiente n. 347 del 15.12. 2017

e

/]

Pag. 3



b

D IANLRLSATG O JVITL AN N AT SASINGE S SANLRE SV A XSV SAUVISIVINGD BN AT RS 5 RS N

estor dL

EDEL TARTUFO NERO ESTIVO DI AMANDOLA °586t

20 ¢ 21LUGLIO 2024
AMANDOLA

&) Attt 9 —

ORE
Q. 2

) 0y :
. iy LA e
Ye 2 = XVA U0 wrn,) -
Qe Y
EDEL TARTUFO NERO ESTIVO DI AMANDOLA "iaivets
@ CAFE’ LAFOJETTA @O LARA RIPANI ) ASSOCIAZIONE PRO LOCO
= Aperitivo al tartufo | = Bruschetta al tartufo = Crispelle con Tartufo Nero Estivo
| = Crema al caffe e farciture varie
e GASTRONOMIA SPERANZA GIULIANO o CAFE’ CALIENTE « Arrosticini
« Olive fritte al tartufo >  Prosciutto al forno al Tartufo Nero
« Crema fritta | ¢ Pizza al tartufo Estivo
© ANNESSI ROBERTO © MAREMONTI SONIA (P ASSOCIAZIONE LA GRAMIGNA
« Formaggi e Tartufo * Menu al tartufo « Lasagna estiva con Tartufo Nero Estivo
0 BAR LA STAZIONE : ;?Jni:-nbeel::f con pomodorini
@ CASA DEL GELATO ANTIDA « Aperitivo con bruschetta al tartufo ru:ola o TartufopNero Est:v:;
| el SN s (@ FATTORIA CORRADINI (®) ASSOCIAZIONE LA CUCUMA
* Panzanella di pane, formaggio » Olive all’ascolana * Porchetta
fresco (az. agr. Il sorrlso nel parco) * Crostini guanciale e Tartufo » Bruschette con Tartufo Nero Estivo
e tartufo nero estivo Nero Estivo IAD
* Cremino al tartufo * Mix di aff-et!ati e formaggi @ -th’::icri?itl.aunuf)rif:'i‘:‘a;dsi?sfcciilu e
© PUNTO FRUTTA VERDURA KM ZERD e TNoDREL e Tartufo Nero Estivo
AHNESSI NATASEM « Arrosto di maiale al latte LEGENDA < PalaTuber
* Frutta e Tartufo Nero Estivo
s Ollo s Contormo © vendita Tartufo € Punto Spettacolo
Utnicio informazion (2] 1eCo e o Sibitni
4 ,_s.ﬂé;z...dgi 3'—-“‘“ A MIELE M | crp e g MARCHE (04 O e O rausaddlo . Area Tavoli Sosta/Ristoro
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PROGRAMMA SABATO 20 LUGLIO 2024 PROGRAMMA DOMENICA 271LUGLI0 2024

C/éou rwm M tl/bﬁloﬁs/—“) dolle.  MERCATINO DEI PRODOTTI TIPICI E DEL TARTUFO

710.0()—>NEROESTIVO

lungo via Indipendenza
MERCATINO DEI PRODOTTI TIPICI E DEL TARTUFO f “

72.00——> NEROESTIVO GRUPPI FOLKLORISTICI
lungo via Indipendenza 10.00—— g cura delI’Associazione “La Cucuma”
itineranti per le vie del centro
ci-d-“b GRUPPI FOLKLORISTICI
T STAND GASTRONOMICI
1800—— a cura dell'Associazione “La Cucuma” 1200 a cura delle associazioni amandolesi

itineranti per le vie del centro /)
W/, PRANZO A BASE DI TARTUFO NERO ESTIVO
“GUSTA... LA VIA DELLA MODA” - STAND GASTRONOMICI /£ 0()—— presso la “Casa del Parco’, via Indipendenza 73

POl i el o -
e %rgsgfé it Hamdnaoies: DEGUSTAZIONE GELATO Al PRODOTTI TIPICI
Po0—> presso piazza Risorgimento

dolle  stanpcasTRoNOMICH ‘ dolle SPETTACOLI PER BAMBINI “FANTASIA DI BOLLE”
8 a cura delle associazioni amandolesi 1:00—> presso piazza Risorgimento
olle SPETTACOLO MUSICALE “SAMUELE DI NICOLO” ?‘é&‘; 30— ﬁggiﬂgg:o DILAVORAZIONE DEL GELATO
prasse ¥R Joncoici presso piazza Risorgimento
"‘6&’79 SPETTACOLO MUSICALE “ALLARME" dalle TRUCCABIMBI, PALLONCINI E GONFIABILI
“00——presso via CBattisti 17-00—— presso piazza Risorgimento
olle SPETTACOLO MUSICALE “BARRY E | KARAMAZOV" olle APERITIVO MUSICALE
20-30——presso via C. Battisti (incrocio Piazzale Mercato) 17:30—— presso Gran Café Bell
" - 1 =1
olle CENA EVENTO A BASE DI TARTUFO NERO ESTIVO B8.00—> gfég:o EQZNZ: ,Ei‘s‘;{gmg;'t'o”““‘““ R EE RS
20.350—— a cura dello Chef Francesco Cingolani W
presso la “Casa del Parco”, via Indipendenza 73 CENA A BASE DI TARTUFO NERO ESTIVO
79-30— presso la “Casa del Parco’, via Indipendenza 73
olle ROBY DJ IN “SLAVE TO THE RHYTHM - 70/80/90" 4 . //.
22.00—— presso piazza Risorgimento 20.00—> Sr‘:s';g'ggg‘&s;gg{fc
oS S FMIRE e e Poao RESEE o o o e MVRLE Mm@ g P RGRE ¥ o
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