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24 NOVEMBRE 2024 AL 64"MIG IL
PREMIO WIGWAM ITALIAN GELATO

La prestigiosa ed oramai storica Mostra Internazionale del Gelato a Longarone
Fiere Dolomiti, ospitera le premiazioni del Concorso Wigwam Stampa Italiana

Efrem Tassinato

Presidente di
Wigwam
Clubs Italia APS

Invitiamo tutti
a gustare con
noi, il

24 novembre
2024

ore 13:00
Soprattutto gli
addetti del
settore e gli
operatori e i
decisori di tut-
ta la filiera ad
intervenire al
MIG 2024 con
questa lettera
aperta ai gela-
tieri.

La Comunita Locale
Wigwam Valbelluna

nche la 3~ Edizione del
Premio Wigwam Stampa
ltaliana—Giovani comuni-
catori per Comunita resi-
lienti si & ottimamente conclusa e
gia e partita la 4~ 2024-2025. Tra
le diverse Sezioni del Premio, quel-
la tematizzata e percio denominata
“Italian Gelato Contest” si & di-
stinta per la qualita e la passione
che trasuda dagli elaborati compo-
sti dai giovani finalisti.

La Giuria, ha faticato un bel
po’ per selezionare gli elaborati
vincitori dei premi in palio. Ma
anche tutti quelli che approdati
in finale hanno ottenuto il bello
e prestigioso riconoscimento: di
essere stati ben impaginati, pub-

Premio Speciale
“Italian Gelato Contest”

blicati e diffusi agli oltre 60.000
destinatari della WigwamNews.

Poi, raggruppati in una RAC-
COLTA VISIONABILE QUI e che co-

stituisce un piccolo composito rac-
conto di come gli under ‘25 di oggi,
vedono il mondo del gelato nei suoi
diversi aspetti. Compresi quelli stori-
ci che vanno certamente recuperati.

E, mentre invitiamo tutti a pre-
senziare e gustare con noi, il 24
novembre 2024 ore 13:00, il brio
e I'impegno di tanti nostri ragazzi,
sollecitiamo soprattutto gli addetti
del settore e gli operatori e i deci-
sori di tutta la filiera ad intervenire
al MIG 2024 con questa lettera
aperta ai gelatieri.

Col sostegno di:

GROUF

Premio Wigwam Stampa Italiana - Italian Gelato Contest
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DALLA COMUNITA LOCALE WIGWAM DELLA VALBELLUNA

e sei un gelatiere

appassionato o un

aspirante professio-
nista del mondo del gelato
artigianale, la fiera MIG
2024 di Longarone €& un
evento che non puoi asso-
lutamente perdere. Dal 23
al 25 novembre, Longaro-
ne diventera la capitale del
gelato artigianale, trasfor-
mandosi in un punto di ri-
ferimento per tutti coloro
che desiderano spingere
oltre i confini della creativi-
ta e dell'innovazione nel
settore.

Un‘esperienza di scoper-
ta e confronto

a MIG non e una

semplice fiera. E un

viaggio nelle profon-
dita dell’arte del gelato,
una celebrazione della tra-
dizione artigianale e una
piattaforma per l'innova-
zione. Se sei gia un mae-
stro del gelato, qui troverai
nuove ispirazioni per per-
fezionare le tue creazioni,
grazie all'incontro con for-
nitori, produttori e colleghi
che condividono la tua
stessa passione. Ma se sei
un aspirante gelatiere,
questo & il luogo ideale
per cominciare il tuo cam-
mino: la MIG offre una fine-
stra unica sul mondo del
gelato artigianale, dalla
scelta degli ingredienti alle
tecniche piu avanzate.

Scoprire fornitori e ingre-
dienti di eccellenza

no degli aspetti piu
entusiasmanti della
MIG e la possibilita
di incontrare piccoli pro-
duttori di ingredienti di

qualita. Dalla frutta al ca-
cao pregiato, dai latticini
genuini alle spezie piu eso-
tiche, alla MIG potrai sco-
prire materie prime sele-
zionate con cura che pos-
sono trasformare il tuo ge-
lato in un‘opera d'arte.
Non si tratta solo di ingre-
dienti comuni, ma di veri e
propri tesori gastronomici
che ti permetteranno di di-
stinguerti e di proporre gu-
sti originali e autentici.
Questo € il luogo dove i
veri artigiani possono tro-
vare il meglio per creare il
gelato che racconta una
storia unica, fatta di territo-
rio, passione e qualita.

Imparare dai maestri e
crescere professional-
mente

on importa a che

punto della tua car-

riera ti trovi: la MIG
2024 & un’opportunita in-
credibile per imparare dai
Maestri Gelatieri e dagli
Chef pit rinomati al mon-
do. Con dimostrazioni dal
vivo, masterclass e semina-
ri, avrai la possibilita di ap-
prendere segreti e tecni-
che all'avanguardia che
possono migliorare la tua
arte. Se sei un gelatiere af-
fermato, questa e l'occa-
sione per scoprire nuove
tendenze e approcci inno-
vativi; se sei un aspirante
professionista, troverai una
fonte di ispirazione per ini-
ziare il tuo percorso nel
mondo del gelato artigia-
nale.

Gli esperti che saliranno
sul palco della fiera sono
pionieri che hanno dedica-
to la loro vita alla ricerca e
alla sperimentazione. Avrai

la possibilita di scoprire
come valorizzare gli ingre-
dienti naturali, ridurre gli
sprechi e portare la soste-
nibilita nelle tue produzio-
ni, il tutto con un occhio
attento alla qualita.

Il valore della condivisio-
ne

a MIG non e solo un

evento formativo, ma

anche un’occasione
unica per confrontarti con
colleghi e professionisti
provenienti da tutto il mon-
do. Immagina di poterti se-
dere accanto a un altro ge-
latiere e scambiare idee,
storie, successi e sfide
quotidiane. La fiera crea un
ambiente fertile per il net-
working, dove le nuove
collaborazioni possono na-
scere e le vecchie amicizie
possono  rafforzarsi. E
un‘opportunita per uscire
dal proprio laboratorio e
incontrare persone che,
come te, condividono |'a-
more per l'artigianalita e la
ricerca continua di eccel-
lenza.

Il percorso del gusto e le
nuove idee

lla MIG 2024 avrai la

possibilita di vivere

un percorso del gu-
sto unico, dove potrai as-
saggiare gelati artigianali
realizzati con le migliori
materie prime. Questo non
é solo un modo per ap-
prezzare il lavoro di altri
maestri, ma anche per la-
sciarti ispirare da gusti in-
novativi e combinazioni
creative. Se sei alla ricerca
di nuove idee per la tua
gelateria, questo sara un
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PALLA COMUNITA LOCALE WIGWAM DELLA VALBELLUNA

viaggio sensoriale che ti
fara vedere il gelato sotto
una luce completamente
nuova.

Un evento per tutti: dai
veterani agli esordienti

a MIG é aperta a tut-

ti: dai gelatieri affer-

mati che desiderano
perfezionarsi e scoprire
nuove tecniche, agli aspi-
ranti  professionisti che
stanno muovendo i primi
passi in questo settore af-
fascinante. Non importa se
hai decenni di esperienza
alle spalle o se stai ancora
sognando di aprire la tua
prima gelateria: alla MIG
troverai stimoli, conoscen-
ze e relazioni che potranno
arricchire la tua carriera.

Un viaggio che vale la
pena

enire a Longarone

significa concedersi

un momento per ri-
flettere su cido che rende
unico il lavoro del gelatie-
re. E un'occasione per ri-
connetterti con la tua pas-
sione, per alimentare quel-
la scintilla che ti ha portato
a scegliere questo mestie-
re. Sara un’esperienza in-
tensa, che ti permettera di
tornare a casa con nuove
idee, contatti preziosi e la
voglia di sperimentare an-
cora di piu.

La strada per Longarone
puo sembrare lunga, ma ti
assicuriamo che ne vale la
pena. Ogni passo che farai
ti portera piu vicino alla
scoperta di nuovi orizzonti
creativi, alla condivisione
di momenti con altri appas-
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sionati e alla possibilita di
elevare il tuo mestiere a un
livello ancora piu alto.

La MIG 2024 ti aspetta.
Sei pronto per intrapren-

dere questo viaggio?
[
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